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[whalt

Klassiker
Klassischer Stollen
Schlesischer Mohnstollen
Low-Carb-Stollen
Schokostollen

Fixer Stollen

Veganer Stollen
Rumstollen

Marzipanstollen

Raffinierte Stellen

Apfel-Mohn-Stollen
Honigstollen

Kirschstollen
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Kokos-Mango-Stollen
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Lebkuchenstollen
Mandel-Cranberry-Stollen

Pifla-Colada-Stollen
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Stellen mal andery

Stollensterne
Stollenkonfekt

Stollentaler mit Zuckerguss
Stollen-Tannenbaum
Zimtstollenbéllchen
Stollen-Muffins
Stollen-Gugelhupf

Stollen-Kastenkuchen

Stollen-[)essents

Stollen-Parfait

Stollen-Eis

New York Cheesecake mit Stollenboden

Stollen-Torte
Stollen im Glas
Stollen-Pralinen

Stollen-Quarkcreme
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