
6	 DIE  IDEE  E INER TARTE

TART E SACHE

12 	 TARTE  IN  FORM

14 	 TARTEKRAFT

16 	 TARTEGRUND

28	 SAUCEN UND CREMES

32 	 PFL ANZL ICHE MILCH

34	 KARA MELL

35 	 DAS BESTE  A M RESTE

F RÜH L I NG

40	 DAS – D ILL ,  AAL ,  SP INAT

44	 RHABARBERTARTE

46	 SANKT NAPUS

48	 HAFENRUNDFAHRT

50	 → DASH I

52 	 OLIVENPUDDING

54	 TARTE  D ’OR

58	 BL AT TWERK

62	 F ISH ’N ’  CHIPS

66	 HÜHNERWIESE

70	 E ISROBIN IE

72 	 MILCHM ÄDCHEN

74	 QUICHE CARÓ

SOMMER

78 	 ARKADIEN

80	 SONNENSCHIFF

82	 L A SERENISS IM A

84	 MIEL ANZANA

86	 BELL A CYNARIA

90	 PARADIESER

94	 L A MENTONNAISE

98	 TARTE  AGAPÉ

100	 SOMMERKORB

102 	 HANA MI

104 	 → E INWECKEN

106	 SPARGEL-CHEESECAKE

1 10 	 DER PROVINZ IAL

1 12 	 K.  U.  K .  – KÄSE  UND KUCHEN

1 16 	 FE IGE  NUSS

1 18 	 COCKTAILKREBSE

122 	 BIENENSTACHEL

124 	 HASEL M ÄR

HERB ST

128 	 KASTAÑEDA

130	 FL A MMERIE

132 	 APFELL AND

134 	 FORSTMEISTER 

138 	 PORTOBELLO

142  	 → BALSAMICO-ZWETSCHGEN

144	 SCHOKOL ADENTARTE

146 	 HOLUNDRIAN

148	 TARTE  TEAT IME

150	 TARTE  VALOIS

152 	 KAROT TENNOUGAT

IN
H
A
L
T

156 	 ST.  HONORIUS

158 	 FL A MICHE

160	 SÜSSER SPECK

162 	 PORT IM POT T

WIN T E R

166 	 DER RÜBRIT TER

170 	 ZUCKERBROT

172 	 BARBAROSSA

176 	 FOIE  GRAS

180	 TARTE  ROSCOFF

184	 TARTE  DES  ROIS

188 	 → KÖNIGL ICHER BRATEN

190	 KARA MILLE

192 	 RÄUBERTOCHTER

194 	 S IC IL IATA

198 	 BEZUGSQUELLEN

202	 ZUTATENREGISTER

206	 DIE  AUTOREN

208	 IMPRESSUM


