
DER SCHWARZWALD UND SEINE MILCH 

Warum Kühe, Menschen und Schwarzwald 

unzentrennlich zusammengehören

DIE MILCH MACHT’S 

Sie ist die Basis für all die Milchprodukte,  

die aus unserer Küche nicht wegzudenken sind
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DRIN IST, WAS DRAUFSTEHT 
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DIE SCHWARZWÄLDER MILCHKÜHE

Welche Rassen grasen im Südwesten? Vorder- 

und Hinterwälder Rind, Holsteins und Braunvieh, 
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Besuch beim Almabtrieb: Marc Böhler 
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DIE KÖCHE 

Unsere Schwarzwälder Kochkünstler zeigen,  

wie vielseitig die Milchküche sein kann
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